Menu

ANTIPASTI
APPETIZERS

| rollé di salmone con crema di zucchine e riduzione di miele e soia 14,50 €
Salmon roll with zucchini cream and honey and soy reduction 5-7

Il prosciutto di Parma 24 mesi e carpaccio di melone estivo 16,50 €
24-month Parma ham and summer melon carpaccio

Il carpaccio di Ricciola con coulis al frutto della passione 16,50 €
Amberjack carpaccio with passion fruit coulis 3-5

L'aglietto di gamberi* leggermente piccanti con miele e limone 14,50 €
(specialita)
Spicy shrimp garlic with honey and lemon 4

La tartare di Fassona con stracciatella e olive taggiasche 15,50 €
Fassona beef tartare with stracciatella and Taggiasca olives 3

La Catalana di gamberi tropicale con mango e crema
al frutto della passione 15,50 €
Tropical shrimp Catalana with mango and passion fruit cream 3

PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

Gli scialatielli allo scoglio* (pasta fatta in casa) 18,50 €
Homemade seafood pasta 3-4-5-8-9-14

Gli Spaghetti alla chitarra con vongole, crema di zucchine e bottarga 16,50 €

(Pasta fatta in casa)
Spaghetti with clams, zucchini cream an bottarga 3-4-5-9-14

Gli agnolotti di branzino in emulsione di melanzane 16,50 €
Sea bass agnolotti in aubergine cream 3-9

Le Tagliatelle (fatte in casa) al ragu di fassona 15,50 €
Homemade tagliatelle with beef ragu 3-9-14

Le mezze maniche “Bella Vista” alla crema di pecorino,

pomodoro semi-dry e mandorle 14,50 €
'‘Bella Vista" mezze maniche with pecorino cream, semi-dried tomatoes,
and almonds 3-8-9



SECONDI PIATTI

SECOND COURSES

Il fritto misto di pesce* “Bellavista”
Mixed fried fish 5-8-9-13-14

La Grigliata mista di pesce
Mixed fish grill 5-8

Il Filetto di Rombo ai cuori di carciofi
Turbot fillet artichoke hearts 1-5

Il Baccala alla napoletana servito su salsa di pomodoro,
olive e capperi
Salt cod fish with tomato sauce olives and capers 5-9

| gamberoni alla griglia sgusciati
Grilled prawns without the shell 8

Le costolette d’agnello nostrano al forno con panura speziata
e patate al forno
Baked local lamb chops with spiced breadcrumbs and baked potatoes 9-11

La tagliata di Bue Piemontese con rucola, scaglie di Grana
e pomodorini
Sliced Piedmontese Ox Meat with Rocket, Grana Flakes and Cherry Tomatoes 3

Il filetto di manzo alla griglia con patate al rosmarino
Grilled beef fillet with rosemary potatoes

CONTORNI
SIDE DISH

Insalata mista
Mixed salad

Le Patate saltate in padella con rosmarino
Pon-fried potatoes with rosemary

Le Patatine fritte*
The French fries 9

L'arancio e finocchi in insalata
Orange and fennel salad

Le Verdure alla griglia (melanzane e zucchine)
grilled vegetables
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MENU BAMBINI
BABY MENU

Pasta di Mickey Mouse al pomodoro 8,50 €
Mickey Mouse Pasta with Tomato
Cotoletta* alla milanese con patatine fritte (baby) 14,50 €

Milanese cutlet with french fries 9-14
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